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Pour patienter
XXL gougère with Ardi Gasna cheese from Beñat

Gougère XXL à l’Ardi Gasna de chez Beñat

Entrees à partager
Wild mallard pie, foie gras and pistacchio, pickles and mustard chantilly

Tourte de canard sauvage, foie gras et pistaches, pickles et crème montée à la moutarde

Crudo of large Scottish scallops, Amalfi lemon and red onions, hazelnuts and fresh herbs
Crudo de grosses Saint-Jacques écossaises, citron Amalfi et oignons rouges, noisettes 

et herbes fraiches

Paimpol coco beans, girolles, sweetcorn and tarragon
Haricots coco de Paimpol, girolles, maïs doux et estragon

Les plats à partager
Hélène Darroze’s famous black rice with chorizo, calamari and cockles

Le fameux riz noir d’Hélène Darroze, chorizo, calamars et coques

The unmissable Limousin veal Milanese with rocket and Daterrino tomato salad, 
Parmegiano Reggiano

L’incontournable côte de veau limousine à la milanaise, salade de roquette et de tomates 
Daterrino, parmesan Reggiano

Creamy polenta and roasted carrots
Polenta crémeuse et carottes rôties

Desserts à partager
Citrus and lemongrass pavlova

Pavlova aux agrumes et à la citronnelle

Carupano chocolate mousse, cocoa nib crumble
Mousse au chocolat Carupano, crumble au grué de cacao

The signature baba with Darroze Armagnac, Java long pepper chantilly
Le baba signature à l’Armagnac Darroze, chantilly au poivre long de Java


